
店舗チラシ
対象店舗につきまして
店舗チラシの対象店舗は下記店舗になります。
各店ごとの在庫数はご来店前に店舗スタッフへお問合せ下さいませ。
※チラシに掲載の一部商品は店舗のみのご案内のものもございます。

恵那峡店
TEL　0573‐20‐1150

恵那中央店
TEL　0573‐26‐0082

瑞浪店
TEL　0572‐68‐5220

咲久舎　可児御嵩インター店
TEL　0574‐60‐0398

可児店
TEL　0574‐63‐0211

対象店舗店舗チラシ対象店一覧



2023年 初夏号

栗ペースト
練乳

シロップ
（抹茶またはマンゴー）

栗の渋皮煮

氷

栗ペースト

生クリーム
栗シロップ

ポンカンシロップ

氷

栗ペースト

生クリーム

コーヒーゼリー
氷

栗の渋皮煮

栗
の
種
類
や
特
長
を
知
り
尽
く

し
、
菓
子
づ
く
り
に
心
を
砕
い

て
き
た
恵
那
川
上
屋
。
こ
れ
ま
で
数

十
種
類
に
も
及
ぶ
栗
の
ペ
ー
ス
ト
を

つ
く
っ
て
き
ま
し
た
が
、
こ
の
夏
、
喫

茶
の
か
き
氷
に
合
わ
せ
て
新
た
に
３

つ
の
ペ
ー
ス
ト
が
完
成
し
ま
し
た
。い

ず
れ
も
栗
の
風
味
と
口
溶
け
に
こ
だ

わ
り
、
ふ
わ
ふ
わ
の
氷
と
の
バ
ラ
ン

ス
を
考
え
抜
い
た
自
信
作
。
ペ
ー
ス

ト
だ
け
で
な
く
、
組
み
合
わ
せ
る
ソ

ー
ス
や
素
材
も
店
ご
と
に
ち
が
う
の

で
、
食
べ
比
べ
す
る
の
も
お
す
す
め

で
す
。
ま
た
、
氷
の
上
に
モ
ン
ブ
ラ
ン

を
絞
っ
た
姿
が
氷
室
を
連
想
さ
せ
る

こ
と
か
ら
「
栗
氷
室
」
と
命
名
。
恵
那

川
上
屋
の
夏
の
新
定
番
と
し
て
、
ち

ょ
っ
と
リ
ッ
チ
な
モ
ン
ブ
ラ
ン
の
か

き
氷
を
提
供
し
て
い
き
ま
す
。
い
よ

い
よ
始
ま
る
暑
い
夏
。「
栗
氷
室
」
で

ち
ょ
っ
と
涼
ん
で
行
き
ま
せ
ん
か
？

　
２
年
目
を
迎
え
た「
お
か
し
な
ト
マ

ト
」が
、７
月
中
旬
で
今
季
の
収
穫
と
販

売
を
終
了
し
ま
す
。春
に
甘
さ
の
ピ
ー
ク

を
迎
え
、現
在
の
糖
度
は
12
〜
13
度
と

ま
だ
ま
だ
フ
ル
ー
ツ
並
の
甘
さ
を
キ
ー

プ
。お
い
し
さ
絶
好
調
で
す
。

　
今
年
は
完
熟
し
た
甘
い
ト
マ
ト
を
丸

ご
と
使
用
し
、乾
燥
さ
せ
て
旨
味
を
凝

縮
し
た「
完
熟
ト
マ
ト
ジ
ャ
ー
キ
ー
」な

ど
、加
工
品
作
り
に
も
チ
ャ
レ
ン
ジ
。ト

マ
ト
の
新
し
い
可
能
性
を
模
索
中
で
す
。

　
い
よ
い
よ
夏
本
場
。暑
さ
が
体
に
堪
え

る
時
期
に
は
、栄
養
豊
富
な
ト
マ
ト
を

食
べ
て
元
気
を
注
入
し
ま
し
ょ
う
！

おかしなトマト 
スタンダード

1箱200g 501円

恵那山
ファーム
だより

「
お
か
し
な
ト
マ
ト
」が

い
よ
い
よ
シ
ー
ズ
ン
最
終
。

夏
に
は
ト
マ
ト
の
か
き
氷
も

登
場
予
定
で
す
！

｜店舗発送｜不可 
｜販売期間｜7月中旬まで（予定）

栗
く り ひ む ろ

氷室 1,100円

栗氷室 1,100円

栗氷室（抹茶・マンゴー）

各1,100円

3店舗まわって「栗氷室」を
ご注文いただいた方に
500円分のお買い物券を

プレゼント！

●瑞浪店

●恵那峡店

●咲久舎 可児御嵩インター店

キャンペーン
開催中！

｜期間限定｜8月下旬まで

｜期間限定｜8月下旬まで

｜期間限定｜8月下旬まで

開催中〜8月24日㊍まで

モンブランペーストの
下には、栗との相性を考
え抜いた生クリームが
たっぷり。コーヒーゼリ
ーとかき氷が層になっ
た底の部分もひと味違
った美味しさです。

大人気のモンブランがひんやり冷たい
かき氷に変身。最後まで飽きずに食べて
いただけるよう、酸味のあるポンカンの
シロップでアクセントをつけました。

恵那川上屋の代表作「栗一筋」を思わせるかき氷。和洋
の栗をたっぷり使い、ふわふわの氷には自家製の抹茶
シロップまたはマンゴーシロップがかかっています。

期間中に恵那峡店・瑞浪店・咲久
舎 可児御嵩インター店の喫茶で

「栗氷室」を注文し、スタンプを3
個集めていただいた方に500円
分のお買い物券をプレゼントい
たします。
●対象の「栗氷室」1つご注文につき1ス
タンプ押印（1店舗1スタンプ）
●喫茶併設の３店舗合同企画（カード
はどの店舗でもご利用いただけます）
●お買い物券は恵那中央店、可児店を
含む裏面左下の恵那川上屋５店舗でお
使いいただけます

恵那峡店北側のハウスで

お待ちしています
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●紙面にてご案内しております［お日持ち］は、「それぞれの商品の製造日から賞味期限（ま
たは消費期限）までの日数」から「販売日までの標準日数」を差し引いた期間です。なお、商
品管理上お手元に商品が届いてからの賞味期限（または消費期限）までの日数が、記載した
日数より前後することがあります。予めご了承ください。●アレルゲン表示については、店
頭のプライスカードに記載してありますが、詳しくはお問い合わせください。●通販取り
扱い商品は、素材などの仕入れや製造状況により、販売休止及び早期販売終了となる場合
がございます。●期間限定商品は素材などの仕入れ事情により、早期販売終了となる場合
があります。予めご了承ください。●表示金額は全て税込となります。

恵那峡店	 ☎（0573）20-1150

恵那中央店	☎（0573）26-0082

瑞浪店	 ☎（0572）68-5220

瑞浪店［茶房］	☎（0572）68-9090

可児店	 ☎（0574）63-0211

咲久舎 可児御嵩インター店 	☎（0574）60-0398

メロンタルト 1カット 567円スフレロール（メロン） 1本 648円

栗きんとん-夏-

栗
くりかんぜ

観世
1個 251円  5入 1,337円

栗のしずく 1個 270円  5入 1,350円

おすすめ商品

夏の特選詰め
合わせ 2,818円

おかしな大地の
夏ギフト 3,294円

水菓子詰め合わせ（12個）

3,456円

果実のゼリー 各1個 432円

恵那川上屋の

夏ギフト

｜お日持ち｜当日 ｜店舗発送｜不可 ｜販売期間｜7月下旬まで ｜お日持ち｜当日 ｜店舗発送｜不可 ｜販売期間｜7月下旬まで 

｜お日持ち｜冷蔵で3日、冷凍で30日
｜店舗発送｜冷蔵
｜販売期間｜8月下旬まで
  

｜お日持ち｜3日 ｜店舗発送｜常温 
｜販売期間｜6月下旬まで  

｜お日持ち｜3日 
｜店舗発送｜冷蔵 
｜販売期間｜6月下旬まで 
   

｜お日持ち｜20日
｜店舗発送｜常温
｜販売期間｜8月下旬まで

｜お日持ち｜20日 
｜店舗発送｜常温 
｜販売期間｜8月下旬まで

｜お日持ち｜当日 ｜店舗発送｜不可 ｜販売期間｜8月下旬まで 

ゴロゴロと惜しみなくメロンを使用。ジューシーな味わいが
口いっぱいに広がり、メロン好きにはたまりません。

食べきりサイズの長さ約9cmのロールケーキ。メロンのゼリ
ーを、生クリームとふわふわのスフレ生地で包みました。

水辺に憩う蛍をひと粒の小
豆で表現した、夏の代表作。
気泡をたっぷり含んだみずみ
ずしい泡沫（うたかた）生地で
栗きんとんを包みました。

栗をかたどったわらび餅の中に、口どけなめ
らかな栗きんとんを忍ばせました。冷やすと
一層おいしくお召し上がりいただけます。

「栗観世」5個、「栗のしずく」5個
「おかしなトマトジュース」
1本、「おかしな大地の飲むゼ
リー」各1個

「栗水ようかん」6個、「甘瑠水」各2
個（杏と桃が売り切れの場合は他
の種類で対応）

マスカットベースの「メロン」、グァバベースの「オレンジ」の
２種類。フルーツぎっしりで満足感があります。

口あたりの良い冷たい和菓子から、
カジュアルシーンにも

重宝する気軽なおやつまで
多彩にご用意しました。

夏のバタどら 1個 189円

甘
かんるすい

瑠水 各1個 270円

栗水ようかん 1個 270円

甘酒と
ヨーグルト

ワインと
マスカット

桃と杏

※桃と杏は数量限定
（売り切れ次第終了）

おかしな大地のゼリーな果実
（トマト・白桃・不知火） 各1個 486円 ｜お日持ち｜5日 ｜店舗発送｜常温 

｜販売期間｜8月下旬まで
 

｜お日持ち｜20日 ｜店舗発送｜常温 ｜販売期間｜8月下旬まで

｜お日持ち｜20日 ｜店舗発送｜常温 
｜販売期間｜8月下旬まで 

｜お日持ち｜20日 ｜店舗発送｜常温 
｜販売期間｜8月下旬まで

冷やすと一層おいしくなる夏限
定のどら焼き。刻み栗を混ぜて
塩分を効かせた餡を、しっとりと
した生地で挟みました。

季節の情景を表現した夏の定番ゼリー。他にはない素材
の組み合わせが特長で、果実の食感や香りが楽しめます。

自社製造の小豆餡を使った水羊羹。つるんと
した食感で、刻み栗が良いアクセントです。

果汁を真空で濃縮することにより、果実
本来の香りや色も残しました。こんにゃく
ゼリー風のつるりとした食感です。

0601入稿_おかしな通信2023初夏号.indd   2 2023/06/01   15:30


	storeweb2303.pdf
	storeweb2208.pdf
	storeweb2207.pdf
	storeweb2206.pdf
	storeweb2202.pdf
	対象店舗.pdf





	校了_おかしな通信2023初夏号.pdf



