
報道関係者各位
プレスリリース　　

株式会社 恵那川上屋　担当／井戸

2024年12月1日

恵那川上屋 二子玉川 東急フードショー店
リニューアルオープンのお知らせ 

和洋菓子を製造販売している株式会社恵那川上屋（本社／岐阜県恵那市大井町2632-105、
代表取締役 鎌田真悟）は2024年12月4日（水）、 二子玉川 東急フードショー店に「おかしな大地」
売り場を新設、リニューアルオープンいたします。

■店舗情報
名　　称　恵那川上屋 二子玉川 東急フードショー店
住　　所　東京都世田谷区玉川2-21-1　二子玉川ライズ・ショッピングセンターB1F
電　　話　０３－６８０５－６８５０
営業時間　10：00～２０：00

■リニューアルオープン日
2024年12月4日（水）　

■店舗概要
別紙資料（2P目以降）ご参照ください

【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】

       井戸（ E-Mail／ ido@enakawakamiya.co.jp ） 
マーケティング本部 ： 鎌田（ E-Mail／ n_kamada@enakawakamiya.co.jp ）     

株式会社 恵那川上屋　〒509-7201 岐阜県恵那市大井町2632-105 TEL.0573-25-2470
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（1）

　「おかしな大地」は、恵那川上屋の素材を見る目・おいしくする力を生かして、お菓子のように楽しく
てワクワクする、あたらしい野菜体験をお届けするブランド。自社農園の甘いトマト、時短でおいしい乾
燥野菜、素材の力を味わう濃縮ジュースやベジおやつなど、心とからだに喜びを届ける多彩な商品をライ
ンナップして皆様にお届けします。
　2022年にコンセプトショップ・おかしな大地店として愛知県名古屋市に１号店をオープン（覚王山）、
今年２０２４年には同じく名古屋市に２号店がオープンし（栄）、おかしな大地ブランドのほぼ全てのライ
ンナップが揃う店舗としては３店舗目となります。「関東でももっと身近に」というお客様の声にお応えす
べく、向かいの空フロアにておかしな大地ブランドの商品展開をいたします。（約 6平米）

野菜をもっと楽しく、面白く。 おかしな大地

恵那川上屋がつくる、あたらしいYAOYA

「おかしな大地」売り場が二子玉川店に
併設オープンいたします 
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（２）

　定番おかずを時短で味わい深くする乾燥野菜ミックス、野菜を主役にしたごちそうごはん、素材
そのものを味わうベジおやつやスイーツなど、毎日の食卓に野菜をおいしく、楽しく、簡単に取り
入れられる工夫と知恵がいっぱいの商品を多数取り揃えております。

メニューごとに乾燥野菜をミックス。定番おかずを時短で味わい深くするシ
リーズ「こだわり畑 Table」。「根菜の旨み豊かなきんぴらごぼう」は、青森
県産のごぼうと国産のにんじんの乾燥野菜ミックス。乾燥させることで、ごぼ
うの旨み、にんじんの甘みが凝縮し、味わい豊かなきんぴらごぼうが楽しめ
ます。手間のかかる下処理いらずで、お弁当や食事にプラス一品、彩りを添
えることができます。（本体価格：700円）

野菜の楽しみを広げる多彩なラインナップ

【商品一例】

■根菜の旨み豊かなきんぴらごぼう
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野菜そのものの甘みがおいしい、素材が主役のごちそうごはんシリーズ「お
かしな大地 Kitchen」。「恵那川上屋の贅沢栗おこわ」は、お店で人気の栗
おこわがご家庭で手軽に楽しめる味ごはんセット。自社で丁寧にむいた国産
の栗、もち米とうるち米をセットにしました。（本体価格：1,500円）

■恵那川上屋の贅沢栗おこわ

（２）

商品画像のご提供可能です。お気軽にお申し付けくださいませ

※おかしな大地特設サイトもございます
　URL　 https://www.enakawakamiya.co.jp/okashinadaichi/

『おかしのように甘くておいしい野菜を育て、素
材そのものを味わう喜び、食の豊かさをもっと
広げたい』。そうして誕生した「おかしな大地」
ブランドの代表作。まるでお菓子のように甘いト
マトです。恵那川上屋の自社農園「恵那山ファー
ム」で採れるトマトの中でも、糖度 7 度以上で
フルーツトマトのような甘さのトマトのみ厳選し
ました。甘さに加えて酸味も程よく、サラダや煮
込み料理にもぴったり。収穫時期に応じてさま
ざまな味わいの変化をお楽しみください。
（約 200g／本体価格：500円）

■おかしなトマト（青果）

菓子職人のこだわりを注いだ、素材のおいしさ味わう本格レシピシリーズ「Mr.Spoon Cafe」。「大人の
ジンジャーエール Base」は、厳選した国産生姜や種子島で自社製糖した黒糖にさまざまなスパイスを
加え、キリッと喉を潤すジンジャーの刺激と香り豊かなオリジナルの “ジンジャエールのもと” に仕上げま
した。真空濃縮をすることで香りを逃さず、キリっとした辛みとスパイスの甘み・旨味がさらに増した本
格的なジンジャエールがお楽しみいただけます。濃縮タイプのため、1：5で炭酸水と割ってジンジャーエー
ルに、お酒で割ってカクテルにも。しょうが湯や麻婆豆腐や豚のしょうが焼きなどにもお使いいただけます。
（本体価格：700円）

■大人のジンジャーエールBase


