
当店自慢の栗ソフトの上に、シャリシャリ食感
のかき氷をのせ、特製シロップをかけました。
お好みで栗の甘露煮入りあんをトッピング。

中央アルプスの天然水でできた純水を、カンナ
をかけるように薄く削りました。口に入れると
ふわっと溶けてなくなる、わた雪のような食べ
心地です。こだわりの特製シロップと栗観世、
栗ソフトを贅沢にトッピングしています。

テイクアウトOK

特選わた雪氷 1,320円

特定原材料等28品目
〈栗抹茶〉卵・乳成分
〈黒蜜きなこ〉卵・乳成分・大豆

栗ソフト入りかき氷 660円

特定原材料等28品目
〈濃厚抹茶〉卵・乳成分
〈いちご桃ミックス〉卵・乳成分・もも
はちみつを使用しています
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価格は全て税込価格です。  

10:00～19:00（ラストオーダー 18:00）

夏限定のモンブランかき氷。
モンブランペーストと、沖縄の
海塩「ぬちまーす」を使った生
クリーム、そしてふんわりかき
氷がお口の中で溶け合います。
中に特製栗シロップと小豆の
みつ煮をしのばせました。

1,320円

特定原材料等28品目 小麦・乳成分
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（桃のフローズンと栗ソフト
デラックス）

細く絞られたモンブランペーストが
繊細な糸となって山なりに重なり、
その下には栗ソフトが。黒糖みつと
栗きなこソースを合わせれば栗
本来の甘みが引き立ちます。ワッフル
コーンの中のわらびもちが和の
おいしさを添えてくれます。

小豆のみつ煮、抹茶アイス、胡麻クリームを絞り、栗の甘露煮、わらびもちと
生クリームをトッピング。仕上げに抹茶のブリュレをのせ、トップには和栗と
抹茶を合わせたモンブランペーストを絞った新茶を使った抹茶パフェ。

栗ソフト／きなこミルクのつけダレ／
フルーツ／小豆のみつ煮／黒糖みつ

〈オリジナル栗きなこソース付き〉

夏のモンブラン
1,650円

特定原材料等28品目
小麦・卵・乳成分・大豆

利休（抹茶パフェ） 1,705円

特定原材料等28品目 小麦・卵・乳成分・アーモンド・ごま・大豆・ゼラチン

価格は全て税込価格です。  

NEW!

テイクアウトOK テイクアウトOK

テイクアウトOK テイクアウトOK

栗ソフトプレミアム
715円

特定原材料等28品目 小麦・卵・乳成分・アー
モンド・大豆

KURI×KURIソフト
467円

特定原材料等28品目 小麦・卵・乳成分

ももくり
770円

特定原材料等28品目 小麦・卵・乳成分・
アーモンド・もも

桃の
フローズン 440円
特定原材料等28品目 もも

きな粉と栗粉を味わう
わらび餅 880円
特定原材料等28品目 大豆

NEW!

特製あんみつ
1,210円

特定原材料等28品目 卵・乳成分・大豆




